Řešení pracovního listu 2.1.9 – BOZP u použití a dezinfekcí kuchyňských strojů

1. Co musíte mít při vstupu do kuchyně? Správnou odpověď podtrhněte čarou.

A) čisté pracovní oblečení

B) ochranné pracovní pomůcky – nemusí být při vstupu, ale při dalších činnostech

C) čisté ruce

D) zdravotní průkaz

2. Co zahrnujeme pod označení ochranné pracovní pomůcky? Správnou odpověď podtrhni.

A) kuchařské oblečení

B) gumové rukavice

C) kuchařská čepice

D) gumová zástěra a holínky

3. Co musíme udělat jako první, než začneme stroje umývat.

A) odstraníme zbytky jídel

B) vypneme 

C) zkontrolujeme, zda je přístroj v pořádku

D) odpojíme ze zásuvky 

4. Z následující nabídky zařízení se pokus vypsat možná nebezpečí či poranění, které mohou během provozu vzniknout.

Př. Myčky, drtiče odpadu, ohřívače vody, plynové spotřebiče. 

Poranění nebo nebezpečí: Opaření párou, horkou vodou, možnost úniku plynu z karmy, u myčky musíme dát pozor při manipulaci s tryskami – nasazování, u drtičů potravinového odpadu neposouváme zbytky jídla, s cílem urychlit drcení zbytků jídla.

