Pracovní list 2.1.21 – Hygiena provozu chladících a mrazících zařízení

1. Jak čistíme chladící zařízení? Podtrhni správnou odpověď.

A) Vypneme, odstraníme nečistoty, umyjeme dezinfekcí

B) Vypneme, odstraníme nečistoty, umyjeme octem

C) Vypneme, odstraníme nečistoty, umyjeme jarem

2. Jak čistíme mrazící zařízení? Podtrhni správnou odpověď.

A) Vypneme, rozmrazíme teplou vodou a umyjeme 

B) Vypneme, pozvolna rozmrazíme, umyjeme

C) Vypneme, umyjeme, znovu zapneme

3. Kde bývá umístěný chladící agregát? Podtrhni správnou odpověď.

A) v běžné místnosti

B) v chladné místnosti

C) ve skladu

4. Podtrhni správné tvrzení.

A) Vytvořená námraza v chladícím zařízení nemá vliv na chod mrazícího zařízení.

B) Vytvořená námraza v chladícím zařízení má vliv na chod mrazícího zařízení.

C) Vytvořená námraza v chladícím zařízení snižuje chladící schopnost a zvyšuje spotřebu energie.

5. Jaké potraviny neuskladňujeme v chladících a mrazících zařízeních? Přeškrtni nesprávné tvrzení.
A) Pokud jsou potraviny otevřené, dobře je zaděláme a uskladňujeme.

B) Aromatické potraviny můžeme skladovat s ostatními, ale musí být dobře uzavřené.

C) Skladujeme potraviny, které jsou zcela nezávadné.

D) Potraviny nesmí být narušené, ani jinak poškozené.

6. Jak kontrolujeme teplotu v chladících a mrazících zařízeních? Podtrhni.

A) Teploměrem

B) Termostatem

C) Nekontrolujeme

7. Kdo provádí opravy u chladících a mrazících zařízení? Potrhni.

A) Vedoucí

B) Kuchař, který má toto zařízení na starost

C) Odborník

Závěrečné informace:

· Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízeních. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.

· Ostatní objekty a text je vlastní originální tvorbou autora nebo jsou součástí softwaru Microsoft®Office.
