Řešení pracovního listu 2.1.15 – Zařízení pro uchování pokrmů v teple I.

1.  Spoj správné tvrzení čarou.

Jsou využívány v malých provozovnách,

umísťují se na sporák, naplní se vodou a 



Hrncový pařák

umístí se do nich gastro nádoba s jídlem.

Může být uložena samostatně, je i pojízdná,

nebo vestavěna ve výdejním stole.Voda je 


Ohřívací vany

ohřívána většinou elektricky.

Je tvořen ze třech částí, vnitřní nádoba má
Výdejní vodní lázeň

děrované dno, ve spodní je voda.

2. Jak vypadá ohřívací stolička? Podtrhni správnou odpověď.

A) Je vysoká 1m a je z litiny

B) Je vysoká 0,5m a je z nerezu

C) Je vysoká 60cm a je z kovu

3. Jaký je využívaný zdroj tepla u ohřívací stoličky? Podtrhni správnou odpověď.

A) plyn

B) elektřina

C) pára

4. Z jakého materiálu jsou vyrobeny výdejní ohřívací stoly? Podtrhni správnou odpověď.

A) z litiny

B) chromniklová ocel

C) z kombinovaných materiálů

5. Co znamená pojem expediční doba? Podtrhni.

A) Přípravná fáze pokrmu

B) Dokončovací fáze pokrmu

C) Čekací doba

6. Co je výsledkem fáze přípravné a dokončující? Podtrhni.

A) Připravené suroviny k pokrmu

B) Samotný pokrm

C) Nanormování surovin k přípravě pokrmů

7. Co je důležité u ohřevu omáček nebo moučných jídel? Podtrhni.

A) Suché teplo

B) Teplý vzduch k ohřevu

C) Vlhké teplo

8. Vyber a podtrhni zařízení, které použiješ k ohřevu přílohových knedlíků. 

A) Ohřívací stolička

B) Hrncový pařák

C) Ohřívací vany
