Řešení pracovního listu 2.1.14 – Zařízení pro tepelné zpracování

1. Spoj čarou správné tvrzení.

Na litinovou plotnu přímo naléváme

těsto a pečeme.






Horké kameny


Těsto lijeme do formy, přikryjeme 

deskou a pečeme.






Salamandry


Toto zařízení je vhodné nejen 

pro grilování, využíváme žár,




Palačinkovače

který sálá shora dolů.

Jsou určeny pro servírování masa, 

bez použití kahanu a jiných 




Vaflovače

ohřívačů.

2. Co to je regenerace u pokrmů? Podtrhni správnou odpověď.

A) zchlazování

B) mražení šokem

C) ohřívání

D) vaření

3. Horkovzdušné napařovací pece s vyvíječem páry, tzv. konvektomaty umožňují:

Podtrhni správnou odpověď.

A) vaření

B) dušení

C) pečení

D) smažení

E) grilování

F) gratinování
4. Vyber tepelné úpravy, které jsou vhodné při použití salamandru.

A) grilování

B) vaření

C) smažení

D) gratinování

E) k ohřevu potravin

5. K čemu slouží zařízení zvané Halo Heat? Podtrhni.

A) K dohotovení pokrmů.

B) Udržení pokrmů v teple.

C) Ke smažení.

D) K opékání masa.

E) Ke grilování masa.

