Pracovní list 2.1.11 – Zařízení pro pečení a smažení pokrmů

1. Spoj správné tvrzení čarou.

Prostor je vyhřívaný elektricky se

zabudovaným ventilátorem.




Tunelové fritézy

Používají se pro velký objem potravin, 

k přímé spotřebě smažením nebo




Horkovzdušné pece 

pečením nebo k dalšímu uchování,

třeba mražením.

Složí k přípravě základů, opékání mas,



Ponorné fritézy

šťáv a omáček…

Potraviny jsou vkládány do košíku,



Smažicí pánve

který se ukládá do vany…

2. Z jakých materiálů používáme zařízení na tepelné zpracování pokrmů? Podtrhni.

A) z hliníku

B) z plastu

C) z nerezu

D) litiny

3. Spoj čarou správně zdroje tepla u zařízení.

Smažicí pánve




Elektřina

Horkovzdušné pece




Plyn

Cukrářské pece




Horký vzduch

4. V čem spočívá multifunkce u přípravy pokrmů? Vyber a podtrhni.

A) V možnosti nastavení teploty.
B) Naprogramovat celý varný proces.
C) Umožňuje pečení, vaření, restování, fritování…

5. Odhadni v procentech, kolik nahradí multifunkce výkonu oproti starší technologii.

A) 65%

B) 100%

C) 50%

D) 25%

E) jen 10%

Závěrečné informace:

· Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízeních. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.

· Všechny objekty a text jsou vlastní originální tvorbou autora nebo jsou součástí softwaru Microsoft®Office.

