Příjemce projektu: Střední škola sociální péče a služeb, Zábřeh, nám. 8. května 2
Projekt:

Moderní škola, moderní výuka 
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Kód vzdělávacího materiálu:
VY_32_INOVACE_7.3.2.
Anotace:
 žáci se seznámí se slovíčky z oblasti činností
                                                 v kuchyni.Výukový materiál počítá s nulovou znalostí.
                                                 Pracovní list slouží k upevnění vědomostí formou 
                                                 přiřazování slovíček k obrázku a řešením přesmyček.

Autor:
Mgr. Táňa Drlíková
Datum vytvoření:
15. září 2012
Tematická oblast:
Odborná slovní zásoba pro kuchaře –číšníky.
Ročník (věková skupina):
žáci SŠ (15-19 let)
Předmět (klíčová slova):
peel, boil, cook, cut, mix, add, 
Očekávaný výstup:
umět popsat činnosti, které se dělají v kuchyni při
                                                 přípravě pokrmů
Druh učebního materiálu:
prezentace s výkladem, pracovní list s testem 
Odkaz na ŠVP:
kuchař-číšník 1.- 3. ročník, 
                                                Odborná slovní zásoba

Název souboru
Popis
Typ souboru


Cinnosti_v_kuchyni
výukový materiál
Prezentace Power point 


PL_co_k_sobe_patri.doc

  pracovní list
         dokument Word
Soubory učebního materiálu:











