ŘEŠENÍ
Úkol č. 1
Vejce plněná žloutkovou fáší – vejce uvaříme asi 10 minut, oloupeme, rozpůlíme, vyjmeme žloutek. Fáš – žloutky vyšleháme s máslem, dochutíme solí, sardelovou pastou, zjemníme smetanou.
Úkol č. 2
Vejce plněná pěnou z husích jater – suroviny:
	
Vařená vejce
	
Voda
	
Sůl
	
Pepř

	Husí játra
	Máslo
	Smetana
	Tekutý rosol

	Paštikové koření
	Víno madeira
	Lanýže
	Zelená petrželová nať

	Majonézová omáčka
	Francouzský salát
	Šunka
	Sterilovaná okurka


  
Úkol č. 3
Podtrhněte máslo, které použijeme na přípravu žloutkové fáše:
· Máslo čerstvé
· Máslová Rama 
· Perla
· 100% tuk Omega
· Hera
· Sádlo
· [bookmark: _GoBack]Cerestsoft
Úkol č. 4
 VÝROBKY Z OBRÁZKU – PLNĚNÁ VEJCE
PODTRHNĚTE SPRÁVNÉ VÝROBKY:
Plněná vejce sýrovou pěnou, plněná vejce kaviárem,
plněná vejce  žloutkovou fáší , plněná vejce francouzským salátem, plněná vejce šunkovou pěnou, plněná vejce sardelovým máslem.

