PRACOVNÍ LIST č. 9
Úkol č. 1 Popište přípravu plněného vejce se žloutkovou fáší



	



Nápověda - obrázek
[image: http://media5.picsearch.com/is?lntIDOlHlqN6NOg8CdaTdWAzwPvBFxRMfC1Kun5t6DU]
http://media5.picsearch.com/is?lntIDOlHlqN6NOg8CdaTdWAzwPvBFxRMfC1Kun5t6DU	8. 10. 2012

Úkol č. 2 
Doplňte suroviny na přípravu plněného vejce pěnou z husích jater
	Vařená vejce
	
	Sůl
	

	Husí játra
	
	Smetana
	

	Paštikové koření
	

	
Lanýže
	


	Majonézová omáčka
	

	Šunka
	





Plněná vejce paštikou, plněná vejce žloutkovou fáší, plněná vejce šunkovou pěnou:
[image: PLNĚNÁ VEJCE]
http://img.ceskykulinar.cz/recepty/127066914316.jpg		(staženo: 17. 10. 2012)
Úkol č. 3
Podtrhněte máslo, které použijeme na přípravu žloutkové fáše:
· Máslo čerstvé
· Máslová Rama 
· Perla
· 100% tuk Omega
· Hera
· Sádlo
· Cerestsoft

Úkol č. 4
VÝROBKY Z OBRÁZKU – PLNĚNÁ VEJCE
PODTRHNĚTE SPRÁVNÉ VÝROBKY:
Plněná vejce sýrovou pěnou, plněná vejce kaviárem,
plněná vejce žloutkovou fáší , plněná vejce francouzským salátem, plněná vejce šunkovou pěnou, plněná vejce sardelovým máslem




Závěrečné informace:

[bookmark: _GoBack]
· Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.

· Zdroje: 

Stropnický, J. Technologie přípravy pokrmů, 1. vydání, Státní pedagogické nakladatelství, Praha, 1979, SPN – 75-60-61/1.
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· Ostatní objekty a text je vlastní originální tvorbou autora nebo jsou součástí softwaru Microsoft® Office.
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