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Anotace:		Technologické postupy při přípravě plněné zeleniny, vyjmenovat suroviny, které jsou potřebné na přípravu, zařadit do slavnostního menu

Autor:	Mgr. Lenka Hellerová

Datum vytvoření:	24.9. 2012

Tematická oblast:	Příprava pokrmů studené kuchyně

Ročník (věková skupina):	žáci SŠ (15-19 let)

Předmět (klíčová slova):	rajče plněné vlašským salátem, plněný paprikový lusk 
	francouzským salátem, okurka plněná třeboňským 
	salátem

Očekávaný výstup:	vyjmenování nejdůležitějších surovin pro přípravu plněné zeleniny, technologické postupy, použití ve slavnostním menu

Druh učebního materiálu:	pracovní list

Odkaz na ŠVP:	Obor kuchař – číšník, předmět -Technologie, 3. ročník, téma – Technologické postupy přípravy pokrmů studené kuchyně
Soubory učebního materiálu:




Název souboru	Popis		Typ souboru	 
Výklad		zápis učiva		dokument Word	
Plněná zelenina	pracovní list		dokument Word
Řešení	                         	řešení úkolů	                           dokument Word
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