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 Úkol č. 1
· RAJČE PLNĚNÉ TŘEBOŇSKÝM SALÁTEM – STUDENÝ PŘEDKRM /RYBÁŘSKÉ SLAVNOSTI/.
· VEJCE PLNĚNÉ ŽLOUTKOVOU FÁŠÍ – STUDENÝ PŘEDKRM /OLAVA NAROZENINOVÁ/.
· SALÁTOVÁ OKURKA PLNĚNÁ VALAŠSKÝM SALÁTEM – STUDENÝ PŘEDKRM/ SVATEBNÍ HOSTINA/.
· PAPRIKOVÉ LUSKY PLNĚNÉ FRANCOUZSKÝM SALÁTEM -  STUDENÝ PŘEDKRM / VÝROČÍ MĚSTA/.
· KOŘENĚNÁ MAJONÉZA – STUDENÝ PŘEDKRM NA PODKLADU FR. SALÁTU – STUDENÝ PŘEDKRM /SPORTOVNÍ OSLAVA/.
· DRŮBEŽÍ SALÁT – STUDENÝ PŘEDKR /VELIKONOČNÍ OSLAVA/
· ZVĚŘINOVÁ PAŠTIKA – STUDENÝ PŘEDKRM/ZVĚŘINOVÉ HODY/.



Úkol č. 2

A, RAJČE PLNĚNÉ VLAŠSKÝM SALÁTEM -  suroviny: rajčata, sůl, vlašský salát, šunková pěna, sladkokyselá okurka, aspik,
B, PAPRIKA PLNĚNÁ FRANCOUZSKÝM SALÁTEM -  suroviny: paprikové lusky, francouzský salát, rajče, sladkokyselá okurka, aspik
C, OKURKY PLNĚNÉ TŘEBOŇSKÝM SALÁTEM -  suroviny: čerstvé okurky, marináda (voda, ocet, sůl, olej, mletý pepř), třeboňský salát, petrželová nať, aspik.
											
