Příjemce projektu: Střední škola sociální péče a služeb, Zábřeh, nám. 8. května 2
Projekt:

Moderní škola, moderní výuka 
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Kód vzdělávacího materiálu:
VY_52_INOVACE 3.2.6
Anotace:   
Příprava paštiky ze základních druhů mas, doplňování surovin chybějící k přípravě paštik. 

Autor:
Mgr. Lenka Hellerová
Datum vytvoření:
12. 7. 2012
Tematická oblast:
Příprava pokrmů studené kuchyně
Ročník (věková skupina):
žáci SŠ (15-19 let)
Předmět (klíčová slova):
masová, rybí, zvěřinová paštika
Očekávaný výstup:
vyjmenování nejdůležitějších surovin k přípravě paštik, umět technologické postupy při přípravě určených druhů
Druh učebního materiálu:
pracovní list
Odkaz na ŠVP:
Obor kuchař – číšník, Technologie, 3. ročník, téma – Technologické postupy přípravy pokrmů studené kuchyně
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