Pracovní list č. 4
Úkol č. 1 
  Zařaďte masové a sýrové pěny ke slavnostní příležitosti: 
1.
ŠUNKOVÁ PĚNA


2.
 PĚNA Z HUSÍCH JATER


3.
TVAROHOVÁ PĚNA S UZENÝM LOSOSEM

4.
SARDELOVÁ SÝROVÁ PĚNA
5.
PĚNA Z NIVY
Úkol č. 2
Pěna z kozího sýra - určete suroviny na přípravu podle obrázku:
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http://www.apriori.cz/sites/apriori.drupalgardens.com/files/Perpetuum%20-%20p%C4%9Bna%20z%20koz%C3%ADho%20s%C3%BDra.jpg
            (staženo: 5. 10. 2012)

Úkol č. 3
 Určete výrobky z obrázku, které jsou připravené na míse:
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http://test.fantastickeslevy.cz/admin/uploaded/Brnenska%20Prehrada/talir_5_t.jpg
(staženo: 5. 10. 2012)
ŘEŠENÍ
Úkol č. 1
1. Jako studený předkrm při oslavách -  narozenin
2. Jako studený předkrm - svatba
3. Jako studený předkrm – sportovní akce
4. Jako studený předkrm – rybí slavnosti
5. Jako studený předkrm – vánoce
 Úkol č. 2











Na podkladu z listu červeného salátu vkusně rozložíme pěnu z kozího sýra a dozdobíme. Příprava pěny: máslo vyšleháme s kozím sýrem, dochutíme solí, bílým pepřem, hořčicí.
Úkol č. 3 










A, paštičky z listového těsta plněné sýrovou pěnou


B, masová roláda zdobená šunkovou pěnou

C, zeleninová ozdoba (šery rajčata červené i žluté, hlávkový salát, paprikové lusky, petrželová nať).
Závěrečné informace:

· Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.

· Zdroje: Stropnický, J. Technologie přípravy pokrmů, Státní pedagogické nakladatelství, Praha, 1979, SPN – 75-60-61.


·  http://www.apriori.cz/sites/apriori.drupalgardens.com/files/Perpetuum%20-  %20p%C4%9Bna%20z%20koz%C3%ADho%20s%C3%BDra.jpg
· http://test.fantastickeslevy.cz/admin/uploaded/Brnenska%20Prehrada/talir_5_t.jpg
· Ostatní objekty a text je vlastní originální tvorbou autora nebo jsou součástí softwaru Microsoft ® Office.

































