VÝKLAD								
Úprava výrobků z vepřového masa			
KMÍNOVÁ PEČÍNKA
SUROVINY:	(vepřová pečeně, voda, sůl, cibule, kořenová zelenina, celý pepř, sádlo, kmín, petrželová nať, kyselé okurky, hlávkový salát)).							
TECHNOLOGICKÝ POSTUP:	
Prosolené, svinuté maso, svážeme motouzem a povaříme ve vývaru. Povařené maso osušíme a obalíme v kmínu. Na pánvi maso orestujeme na sádle, přendáme do trouby, podlijeme vývarem a pečeme do měkka. Z upečené pečínky odstraníme motouz, maso nakrájíme na tenké plátky a rozložíme vkusně n mísu. Ozdobíme petrželovou natí, vějířky kyselých okurek a hlávkovým salátem. 				
PODÁVÁME: jako studený předkem ke všem příležitostem.


VEPŘOVÝ BŮČEK NADÍVANÝ 	
SUROVINY: 	(vepřový bůček, sůl, kmín, vývar, nádivka- /máslo, žemle, mléko, vepřové ramínko, vepřová játra, vejce, žloutek, muškátový květ, petrželová nať, strouhanka, sůl, pepř/, ředkvičky, ledový salát, rajčata, petrželová na, želatina).
TECHNOLOGICKÝ POSTUP:
Z připravených ingrediencí si uděláme nádivku: žemli nakrájíme na plátky, namočíme v mléce a vymačkáme. Vepřové ramínko, játra, sádlo a cibuli jemně nasekáme, přidáme vymačkanou žemli a vše pomeleme na masovém strojku. Směs osolíme, okořeníme, promícháme a dáme vychladit. 
Předběžně upravený bůček osušíme, uděláme v něm kasu, kterou naplníme směsí a zašijeme. Takto upravený bůček zabalíme do plátěného ubrousku, ovážeme motouzem, vložíme do vařícího vývaru a táhnutím vaříme asi 2 hodiny. Uvařený bůček z vývaru vyjmeme, a když trochu vychladne, zbavíme ho motouzu a nakrájíme na plátky. Plátky urovnáme na mísu, přeleštíme aspikem a ozdobíme rajčaty, ředkvičkami, lístky ledového salátu, petrželovou natí.
PODÁVÁME: jako studený předkrm, jako samostatný pokrm.

VEPŘOVÉ KOTLETY SE ŠUNKOVOU PĚNOU
SUROVINY: ( vepřové kotlety, sůl, paprika mletá, sádlo, zeleninový vývar, šunková pěna, studený tekutý rosol, rajčata plněná chřestovou majonézou, tuhý rosol).
TECHNOLOGICKÝ POSTUP:
[bookmark: _GoBack]Předběžně upravené kotlety osolíme, opaprikujeme a zprudka opečeme na sádle po obou stranách. Potom kotlety podlijeme vývarem, přikryjeme pokličkou a dusíme do měkka. Udušené, vychladlé kotlety potřeme na jedné straně šunkovou pěnou. Necháme vychladit. Povrch vychladlých kotlet dekorativně ozdobíme, přetřeme tekutým rosolem a opět postavíme do chladna.  Před podáváním rozložíme kotlety věncovitě na okrouhlou mísu a do středu dáme rajčata plněná chřestovou majonézou. Okraj kotlet ozdobíme jemně rozsekaným rosolem. 
PODÁVÁME: jako studený předkrm, jako samostatný pokrm ke všem příležitostem.
			
