PRACOVNÍ LIST č. 31
Úkol č. 1
POPIŠTE PŘÍPRAVU POKRMU - 
VEPŘOVÉ KOTLETY SE ŠUNKOVOU PĚNOU:






									
Úkol č. 2											
VYPIŠTE SUROVINY NA PŘÍPRAVU KMÍNOVÉ PEČÍNKY:


Úkol č. 3			
POPIŠTE PODÁVÁNÍ NADÍVANÉHO VEPŘOVÉHO BŮČKU NADÍVANÉHO  
U KERIDONU: (dohotovování pokrmu před hostem – vyšší forma složité obsluhy).
1.
2.
3.
4.
5.
6.
VEPŘOVÝ BŮČEK NADÍVANÝ:
[image: http://data.labuznik.cz/labuznik/images/640x480/17276.jpg]
http://data.labuznik.cz/labuznik/images/640x480/17276.jpg
(staženo: 10. 11. 2012).



Závěrečné informace:

[bookmark: _GoBack]
· Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.


· Zdroje: 

Vrabec, V. Moderní studená kuchyně, Státní zdravotnické nakladatelství, Praha, 1968, SPN – 08-078-68.
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· Ostatní objekty a text je vlastní originální tvorbou autora nebo jsou součástí softwaru Microsoft ®Office.


image1.jpeg




