ŘEŠENÍ
Úkol č. 1
DEKORATIVNÍ OZDOBY Z OBRÁZKU A JEJICH POUŽITÍ:
·     RAJČATA                       
·     BÍLÁ ŘEDKVIČKA                
·      PÓREK              
·     ŠERY RAJČATA                      
·     POTRAVINÁŘSKÉ BARVIVO
·     LEDOVÝ SALÁT                                
POUŽITÍ: Na ozdobu obložených mís, výrobků v aspiku, plněných vajec, plněné zeleniny, obložených chlebíčků, kanapek, chuťovek, paštik, galantin, 
								
Úkol č. 2										
SUROVINY NA PŘÍPRAVU FRANCOUZSKÉHO SALÁTU:
Na kostičky nakrájíme vařenou mrkev, celer, brambory, přidáme sterilovaný hrášek. Dochutíme solí, pepřem worcesterovou omáčkou, spojíme majonézou. Používáme k plnění zeleniny a k přípravě obložených chlebíčků.

Úkol č. 3
[bookmark: _GoBack]TECHNOLOIGICKÝ POSTUP ROSOLOVÉHO PODSTAVCE: připravíme si vývar, pokud má rosolvací schopnost, vyčistíme bílky, přecedíme přes plátěný ubrousek. Pokud děláme rosol z masa, který nemá rosolovací schopnost přidáme do vývaru nabobtnanou želatinu. Krátce ve vývaru provaříme, vyčistíme bílky, přecedíme, dochutíme solí, octem cukrem a dál používáme ve studené kuchyni jako podstavce.

