VÝKLAD								
OZDOBY DEKORATIVNÍ						
Při slavnostních příležitostech se snažíme hotové pokrmy dekorativně ozdobit. Květinové, ovocné a různě stylizované vzory se uplatňují jednak na povrchu pokrmů, jednak při zalévání do rosolu. Není to nikdy příloha, nýbrž dekorace pokrmů. 
VYKRAJOVÁNÍ OZDOB: květinové, ovocné a různě stylizované vzory s pravidelnými tvary vykrajujeme různými vykrajovači, zhotovené z nerezového plechu. Jednodušší ozdoby vykrajujme nožem.
MATERIÁL POTŘEBNÝ K DEKORATIVNÍM OZDOBÁM
Zde se uplatňuje hlavně barva materiálu, proto dbáme, aby jeho zbarvení bylo co nejvýraznější.
VHODNÝ MATERIÁL:
1. Materiál zeleného zabarvení – estragonové lístky, pažitka, petrželová nať, zelená nať pórku, fazolové lusky, zelený hrášek, olivy, okurky kyselé i čerstvé, kapary.
2. Materiál žlutého zabarvení – citronová kůra, vařený žloutek
3. Materiál oranžového zabarvení – pomerančová kůra, vařená mrkev
4. Materiál růžového zabarvení – uzený losos, šunka
5. Materiál červeného zabarvení – rajče, červený paprikový lusk
6. Materiál tmavočerveného zabarvení – vařená červená řepa, vařený uzený hovězí jazyk
7. Materiál bílého zabarvení – vařený bílek
8. Materiál černého zabarvení – lanýž, pestřec, kaviár
KVĚTINOVÉ OZDOBY – jsou vhodné buď k povrchové ozdobě pokrmu, anebo hlavně při zalévání pokrmu rosolem do tvořítek s ozdobami. Např. kopretiny sestavujeme z lístků vykrojených z plátků vařeného bílku, střed květu z uvařeného žloutku, stonek a listy ze zelené natě pórku nebo z okurky.
STYLIZOVANÉ VZORY- tyto dekorativní ozdoby se uplatňují hlavně při zalévání pokrmu rosolem do tvořítek. Např. podlouhlé plechové tvořítko, opatřené 1cm vysokou vrstvou ztuhlého rosolu, podélně obložíme vrstvou, na kolečka nakrájenou uvařenou mrkví a mezi jednotlivá kolečka mrkve dáme po jednom hrášku.
OZDOBY TVAROVANÉ – tvarované ozdoby mají ten účel, aby zdobily slavnostní mísy. Vykrajované rajče, bílá ředkev, pórek, šery rajčata, potravinářské barvivo, ledový salát.
Dekorativní ozdoby- tvarované:
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PODSTAVCE- jsou dekorativní pomůcky, které pomáhají vytvořit ladné tvary studených pokrmů. Zejména u mís hlubších nám podstavec umožňuje pokrm pozvednout.
Používáme takové podstavce, které by byly zároveň vhodnou přílohou pokrmu. Dále musíme dbát, aby podstavce byly zhotoveny z takového materiálu, který dobře drží při zatížení.
Podstavce zhotovujeme v moderní studené kuchyni z různých speciálních salátů a z rosolu.

[bookmark: _GoBack]SALÁTOVÝ PODSTAVEC 
Na přípravu použijeme salát francouzský, italský, rýžový, ruský, vlašský. Lze je zhotovit a zároveň jsou vhodnou přílohou. Na mísu tvarujeme z těchto salátů buď tvary kulaté, nebo obdélníkové. Na vrchní rovnou plochu salátu rozložíme buď plněná vejce, plněná rajčata, masa krájená na plátky, medailonky, ryby apod. Strany podstavce zdobíme jemně rozsekaným rosolem nebo podle potřeby hlávkovým salátem a ozdobnými ředkvičkami. Vedle toho můžeme ještě ozdobit stranu podstavce na plátky nakrájenými rajčaty, citrony, okurkami, vařenými vejci. 
ROSOLOVÝ PODSTAVEC
Vhodné tvořítko potřebné velikosti zalijeme rosolem a necháme ztuhnout a ztuhlý vyklopíme na mísu. (Stěny tvořítka můžeme před zalitím vyložit ozdobami). Na hotový podstavec pak úhledně narovnáme připravený pokrm a strany podstavce, je-li to třeba, vhodně ozdobíme.

Výrobky v rosolu, které můžeme vkusně naskládat na mísu a dozdobit: 
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Obložená mísa s ozdobou:
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