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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI



Kód vzdělávacího materiálu:
VY_52_INOVACE 3.2.3
Anotace:    
Příprava rosolu a aspiku, použití v praxi – výklad, kontrolní otázky
Autor:
Mgr. Lenka Hellerová
Datum vytvoření:
16. 4. 2012
Tematická oblast:
 Příprava pokrmů studené kuchyně
Ročník (věková skupina):
žáci SŠ (15 – 19 let)
Předmět (klíčová slova):         rosoly, aspiky nastavované, umělé
Očekávaný výstup:
umět zásady při přípravě rosolů, aspiků, znát suroviny potřebné na přípravu těchto výrobků, zdůvodnit rozdíl mezi rosolem a aspikem nastavovaným
Druh učebního materiálu:
pracovní list
Odkaz na ŠVP:
Obor kuchař – číšník, předmět Technologie, 3. ročník, téma - Technologické postupy přípravy pokrmů studené kuchyně                                                 

Název souboru      
        Popis
                                Typ souboru
Výklad                                         Výklad učiva
dokument Word
Příprava rosolu a aspiku
Pracovní list

dokument Word
Řešení
dokument Word 
Soubory učebního materiálu:











