PRACOVNÍ LIST č. 28 								
1. Do tabulky vypište suroviny na přípravu pokrmu - telecí závitky plněné šunkovou pěnou:									
	

	
	
	

	

	
	
	

	

	
	
	


	
2. Popište technologický postup: Telecí hrudí plněné, pečené:			





3.  Označte barevně suroviny, které budete podávat jako přílohu nebo doplněk k pokrmům z telecího masa:
1. banketky										
2. černé pečivo									
3. bílá houska						
4. chleba										
5. dalamánek z bramborového těsta						
6. masové saláty s majonézou							
7. tatarská omáčka								
8. bílá veka										
9. bramborové knedlíky	
10. sterilovaná okurka
			                  
Závěrečné informace:		                         Závěrečné informace:

· Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.

· Zdroje: 

Vrabec, V. Moderní studená kuchyně, Státní zdravotnické nakladatelství, Praha, 1968, SPN – 08-078-68.

· Ostatní objekty a text je vlastní originální tvorbou autora nebo jsou součástí softwaru Microsoft® Office.
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