ŘEŠENÍ
Úkol č. 1
Ke studeným předkrmům u banketu podáváme pečivo- (správná odpověď- červenou barvou):
· Plněné vejce kaviárem = banketky
· Paprika plněná francouzským salátem =banketky
· Šunková rolka v aspiku = banketky
· Drůbeží galantina = dalamánky z bramborového těsta
· Zvěřinová paštika = dalamánky z bramborového těsta
· Vepřová huspenina = dalamánky z bramborového těsta
· Uzený jazyk v rosolu = dalamánky z bramborového těsta
· Pěna z pečeného vepřového masa = dalamánky z bramborového těsta
· Tvarohová pěna s uzeným lososem = banketky
· Vlašský salát = slané tyčinky
· Francouzský salát = slané tyčinky
· Salát z drůbežího masa = slané tyčinky
· Vejce obložené šunkou = banketky
· Broskev plněná nivovou pěnou = banketky
· Obložená mísa nářezová = banketky
· Zvěřinové medailonky = dalamánky z bramborového těsta
· Anglický rostbíf obložený = banketky
· Závin ze sekaného masa = dalamánky z bramborového těsta
· Anglická svíčková pečeně = dalamánky z bramborového těsta
· Játrová paštika = banketky
· Pražská hovězí pečeně = dalamánky z bramborového těsta
· Langusta vařená s majonézou = slané tyčinky
· Humr na pařížský způsob = slané tyčinky
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Úkol č. 2

 TECHNOLOGICKÝ POSTUP  
DALAMÁNKY Z BRAMBOROVÉHO TĚSTA
TECHNOLOGICKÝ POSTUP:								TECHNOLOGICKÝ POSTUP: připravíme si kvásek a necháme vykynout. Do misky nasypeme zbylou mouku, přidáme prolisované brambory, trochu soli a vykynutý kvásek, vše vypracujeme v tužší těsto, které necháme vykynout. Na vále rozdělíme těsto asi na 20 dílů, z kterých utvoříme podlouhlé dalamánky, položíme je na plech vytřený tukem a necháme ještě chvíli kynout. Vykynuté dalamánky na straně podélně slabě nařízneme, potřeme vodou, posypeme solí a kmínem a pečeme asi 15 minut ve středně vyhřáté troubě.




Úkol č. 3
PODTRHNĚTE SPRÁVNÉ SUROVINY NA PŘÍPRAVU BANKETEK:
Polohrubá mouka, sůl, mléko, tuk, kmín, hrubá mouka, voda, cukr, 
droždí, vejce, vařené brambory, máslo, žloutky, sádlo, smetana, voda.
	


  Úkol č. 4
Potvrďte správné tvrzení: označte křížkem
1. banketky patří do skupiny doplňků
2. dalamánky z bramborového těsta se připravují ze syrových brambor
3. slané tyčinky se podávají jako studený předkrm
4. do kynutého těsta patří kvásek
5. banketky podáváme na pečivovém talíři při banketní obsluze
