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Úkol č. 1
 POPIŠTE PŘÍPRAVU ZÁVINU ZE SEKANÉHO MASA:
  ___________________________________________________________________________
_________________________________________________________ ___________________
____________________________________________________________________________

									


Úkol č.2								
VYPIŠTE SUROVINY NA PŘÍPRAVU OBLOŽENÝCH KARBANÁTKŮ:
___________________________________________________________
___________________________________________________________	
___________________________________________________________

Úkol č. 3
JAK PODÁVÁME TYTO VÝROBKY VE SLOŽITÉ OBSLUZE:
· OBLOŽENÉ KARBANÁTKY:
· PUDING Z HOVĚZÍHO MASA:
· ZÁVIN Z MLETÉHO MASA:
			
                    
Závěrečné informace:

· Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.

· Zdroje: 

Stropnický, J. Technologie přípravy pokrmů, Státní pedagogické nakladatelství, Praha, 1979, SPN – 75-60-61.

Vrabec, V. Moderní studená kuchyně, SZN, Praha, 1968, SPN- 08-078-68.

· Ostatní objekty a text je vlastní originální tvorbou autora nebo jsou součástí softwaru Microsoft® Office.
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