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   Úkol č. 1
  PŘÍPRAVA POKRMU  - ZÁVIN ZE SEKANÉHO MASA:
   Maso připravíme jako na sekanou pečeni. Rozválíme na pergamenovém papíře, který namočíme a posypeme strouhankou. Potom obdélník z mletého masa potřeme směsí na másle umíchanými a osolenými vejci, posypeme hráškem a šunkou a těsně svineme pomocí papíru do závinu. Dáme péct do trouby. Upečený a dobře vychladlý závin nakrájíme na plátky, upravíme na oválnou mísu a ozdobíme petrželovou natí, hlávkovým salátem, kyselou okurkou a ředkvičkami.
						

Úkol č.2								
 SUROVINY NA PŘÍPRAVU OBLOŽENÝCH KARBANÁTKŮ:
Hovězí a vepřový ořez, cibule, česnek, sůl, pepř, majoránka, vejce, strouhanka, hladká mouka, tuk, rýžový salát – vařená rýže, ocet, olej, sůl, rajčata, pažitka, worcesterová omáčka, majonéza ke zdobení, máslo.  


Úkol č. 3
PODÁVÁNÍ VÝROBKŮ VE SLOŽITÉ OBSLUZE:
· OBLOŽENÉ KARBANÁTKY: STUDENÝ PŘEDKRM
· PUDING Z HOVĚZÍHO MASA: STUDENÝ PŘEDKRM
· ZÁVIN Z MLETÉHO MASA: STUDENÝ PŘEDKRM
