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Úkol č. 1 
Vypište suroviny na přípravu pokrmu: ÚSTŘICE S BYLINKOVOU OMÁČKOU 







Úkol č. 2 
Doplňte suroviny na přípravu salátu ze slávek: 
	
Vařené slávky

	

	             
Vařený celer
	 




	
Máslo


	

	
Pepř
	


	
Citronová šťáva


	

	
Majonéza koř.
	




Úkol č. 3
Zařaďte uvedené měkkýše a korýše do skupiny a vypište je:
Sépie, mušle sv. Jakuba, oliheň, krab, rak, chobotnice, slávka jedlá, hlemážď, ústřice, kreveta, humr.
KORÝŠI:                                                             MĚKKÝŠI:









Úkol č. 4
Navrhněte pokrm a tepelnou úpravu z následujících měkkýšů:
A, ústřice - 
B, slávky jedlé - 
C, hlemýždi -




Závěrečné informace:

· Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.


· Zdroje: 

Stropnický, J. Technologie přípravy pokrmů, Státní pedagogické nakladatelství, Praha, 1979, SPN – 75-60-61.

Vrabec, V. Moderní studená kuchyně, SZN, Praha, 1968, SPN – 08-0798-68.
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· Ostatní objekty a text je vlastní originální tvorbou autora nebo jsou součástí softwaru Microsoft ®Office.


