
ŘEŠENÍ:
Úkol č. 1 


ÚSUROVINY NA PŘÍPRAVU POKRMU: 
ÚSTŘICE  S BYLINKOVOU OMÁČKOU - 
SUROVINY -   ústřice, ( omáčka- olej, ocet, bílé víno, kopr, pažitka, zelená petržel, kyselá okurka, cibule, sůl, pepř, hořčice, vejce).






	












Úkol č. 2 
Doplněné suroviny na přípravu salátu ze slávek jsou napsány červeně:
	
Vařené slávky

	
Chřestové hlavičky

	             
Vařený celer
	 
Dušené žampiony



	
Máslo


	
Sůl
	
Pepř
	
Cukr

	
Citronová šťáva


	
Voda
	
Majonéza
	
Worcesterová omáčka




SUROVINY: vařené slávky, voda, vařené chřestové hlavičky, vařený celer, dušené žampiony, máslo, sůl, pepř, cukr, citronová šťáva, worcesterová, voda, omáčka, majonéza kořeněná.









[bookmark: _GoBack]Úkol č. 3
Zařaďte uvedené měkkýše a korýše do skupiny a vypište je:
Sépie, mušle sv. Jakuba, oliheň, krab, rak, chobotnice, slávka jedlá, šnek, ústřice, kreveta, humr.
KORÝŠI:                                                             MĚKKÝŠI:
Krab		Sépie
Rak		Mušle sv. Jakuba
Kreveta		Chobotnice
Humr		Šnek
		Oliheň
		Slávka jedlá
		Ústřice


Úkol č. 4
Navrhněte pokrm a kuchyňskou úpravu z následujících korýšů:
A, ústřice – Ústřice s bylinkovou omáčkou  
B, slávka jedlá – Slávkový salát
C, oliheň – Plněná oliheň masovou fáší
Kuchyňská úprava:

Všechny pokrmy se upravují tepelně a dál se používají jako výrobky studené kuchyně.
