PRACOVNÍ LIST č. 23
ÚKOL č. 1 

MAKEDONSKÝ SALÁT SE PŘIPRAVUJE Z TĚCHTO SUROVIN:


Chřest, karotka, brukev, celer, zelený hrášek, květák, fazolové lusky, sůl, pepř, citrónová šťáva, majonéza kořeněná.
 SPRÁVNOU ODPOVĚĎ OZNAČTE KŘÍŽKEM
Ano

Ne 

 Úkol č. 2
PODTRHNĚTE SUROVINY, KTERÉ NEPATŘÍ  DO FRANCOUZSKÉHO SALÁTU: 
Vařené brambory, kořenová zelenina, sterilovaný hrášek, sterilované okurky, fazolové lusky, jablka, sůl, ocet, bílý pepř, worcesterová omáčka, 
majonéza základní, majonéza kořeněná, hořčice, cukr.
Úkol č. 3

LANGUSTA VAŘENÁ S MAJONEZOU: VYPIŠTE SUROVINY NA PŘÍPRAVU: (včetně salátu, který na přípravu potřebujeme).

Úkol č. 4
POPIŠTE SERVIS NĚKTERÉHO VÝROBKU Z KORÝŠŮ PŘI SLOŽITÉ OBSLUZE:
Závěrečné informace:

· Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.

· Zdroje: 
Stropnický, J. Technologie přípravy pokrmů, Státní pedagogické nakladatelství, Praha, 1979, SPN – 75-60-61.
Vrabec V. Moderní studená kuchyně, SZN, Praha, 1968, SPN-08-078-68.
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· Ostatní objekty a text je vlastní originální tvorbou autora nebo jsou součástí softwaru Microsoft® Office.

