ŘEŠENÍ
ÚKOL č. 1 

MAKEDONSKÝ SALÁT SE PŘIPRAVUJE Z TĚCHTO SUROVIN:	
Chřest, karotka, brukev, celer, zelený hrášek, květák, fazolové lusky, sůl, pepř, citrónová šťáva, majonéza kořeněná.

 Ano		Ne 




Úkol č. 2

PODTRHNĚTE SUROVINY, KTERÉ NEPATŘÍ  
DO FRANCOUZSKÉHO SALÁTU: 
	
Vařené brambory, kořenová zelenina, celer, mrkev, sterilovaný hrášek, sterilované okurky, fazolové lusky, jablka, sůl, ocet, bílý pepř, cibule, worcesterová omáčka, majonéza základní, majonéza kořeněná, hořčice, cukr.
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Úkol č. 3
	
LANGUSTA VAŘENÁ S MAJONÉZO:  SUROVINY NA PŘÍPRAVU: (včetně salátu, který na přípravu potřebujeme).

Langusta vařená s majonézou: SUROVINY (langusta, vývar makedonský salát, kořeněná majonéza, hlávkový salát, citron).
Příprava Makedonského salátu: uvařenou zeleninu (chřest, karotku, brukev, celer, zelený hrášek, květák, fazolové lusky), kromě hrášku nakrájíme na kostičky, dáme do mísy, přidáme hrášek, osolíme, opepříme, pokapeme citrónovou šťávou a dobře promícháme. Potom přidáme kořeněnou majonézu, vše lehce promícháme.


Úkol č. 4

SERVIS NĚKTERÉHO VÝROBKU Z KORÝŠŮ PŘI SLOŽITÉ OBSLUZE:

· KRAB OBLOŽENÝ – jako studený předkrm nebo jako samostatný pokrm

· HUMR NA PAŘÍŽSKÝ ZPŮSOB – jako studený předkrm nebo jako samostatný pokrm

· LANGUSTA VAŘENÁ S MAJONÉZOU – jako studený předkrm nebo samostatný pokrm

