PRACOVNÍ LIST č. 20
Úkol č. 1											
VYPIŠTE SUROVINY NA PŘÍPRAVU TVAROHOVÉHO DORTU- ZDOBENÍ POPIŠTE PODLE OBRÁZKU: ________________________________________________
_______________________________________________________________
_______________________________________________________________
_______________________________________________________________
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Úkol č. 2											
POPIŠTE TECHNOLOGICKÝ POSTUP PŘÍPRAVY ROKFÓRU  V ROSOLU:_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Úkol č. 3	JAK PODÁVÁME TYTO VÝROBKY:

· CHUŤOVKY S ROKFÓREM 

· ZELENINOVÝ SÝROVÝ SALÁT

· ROKFÓR V ROSOLU

· TVAROHOVÝ DORT
	
Úkol č. 4	 Výrobky, které doporučíte při zdravé výživě označte :
            1. humrová majonéza
 	2. francouzský salát
	3. masový salát z hovězího masa
	4. vejce plněné kaviárem
	5. okurka plněná vlašským salátem
	6. rajče plněné sýrovou pěnou
	7. kapr vařený v rosolu
	8. krabí medailonky v rosolu
[bookmark: _GoBack]	9. galantina z kuřete
	10. chuťovky s rokfórem								


Závěrečné informace:

· Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.

· Zdroje: 

Stropnický, J. Technologie přípravy pokrmů, Státní pedagogické nakladatelství, Praha, 1979, SPN – 75-60-61.
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· Ostatní objekty a text je vlastní originální tvorbou autora nebo jsou součástí softwaru Microsoft® Office.
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