PRACOVNÍ LIST č. 19
GALANTINA Z KUŘETE
1.  POPIŠTE PŘÍPRAVU KUŘECÍ GALANTINY, POUŽIJTE SUROVIN Z OBRÁZKU:
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2.  PODTRHNĚTE SPRÁVNOU ODPOVĚĎ:
A, galantinu podáváme jako studený předkem
B, galantinu můžeme zpevňovat aspikem
C, galantinu připravujeme z masa syrového, vykoštěného 
D, galantinu plňujeme složitými saláty
E, galantinu připravujeme z masa jatečných zvířat, ryb, drůbeže, zvěřiny, zeleniny, obilovin, luštěnin,
F, galantina je lehce stravitelná, proto se může použít i v dietním stravování



SERVIS GALANTINY Z KUŘETE NA MÍSE S OSTATNÍMI VÝROBKY STUDENÉ KUCHYNĚ:																						
3.  POPIŠTE PODÁVÁNÍ JEDNOTLIVÝCH VÝROBKŮ PŘI BANKETNÍ OBSLUZE:
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4.  VÝROBKY V ASPIKU MŮŽEME PŘIPRAVOVAT Z TĚCHTO SUROVIN :     (správnou odpověď podtrhněte).

A, z uzenin
B, ze zeleniny
C, z masa
D, z fáše
E, z majonézy
F, z brambor
G, medailonků
H, vajec


                      






















Závěrečné informace:

· Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.

· Zdroje: 

Stropnický, J. Technologie přípravy pokrmů, Státní pedagogické nakladatelství, Praha, 1979, SPN – 75-60-61.

Vrabec, V. Moderní studená kuchyně, SZN, Praha, 1968, SPN- 08-078-68.
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