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Anotace:  
Příprava pochoutkového másla, použití ve studené kuchyni. 
Autor:
Mgr. Lenka Hellerová
Datum vytvoření:
15. 10. 2012
Tematická oblast:
Příprava pokrmů studené kuchyně
Ročník (věková skupina)
žáci SŠ - (15-19let)
Předmět (klíčová slova):

sardelové máslo, kaviárové máslo, lososové máslo, hořčicové máslo, sardinkové máslo
Očekávaný výstup:
vyjmenování n surovin na přípravu pochoutkových másel, jejich použití při přípravě výrobků, které jsou  


doplněné pochoutkovým máslem
Druh učebního materiálu:
pracovní list
Odkaz na ŠVP:
Obor kuchař – číšník, předmět Technologie, 3. ročník, téma Technologické postupy přípravy pokrmů studené kuchyně
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Pochoutková másla
   kontrolní úkoly          
dokument Word
Řešení
správné řešení
dokument Word
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