PŘÍPRAVA CHUŤOVEK A KANAPEK

KANAPKY – malé obložené chlebíčky kulatého, oválného, čtvercového nebo obdélníkového tvaru.							
Tvary vykrajujeme tvořítkem z bílého pečiva (veky, rohlíků) nebo z černého pečiva Vykrojené tvary tepelně upravujeme opékáním na tuku. Řezy před pečením pokropíme mlékem.															
OBKLÁDÁME: stejně jako chlebíčky lahůdkové. Na přípravu používáme máslo, pochoutková másla, různé druhy paštik, pěn.						
ZDOBÍME: chuťově výraznými potravinami – sardelová očka, plněné olivy, vlašské ořechy, ovoce, pěny, mandle, sterilované okurky. Suroviny připevníme k podkladu párátkem nebo mečíkem. 						
CHUŤOVKY – připravujeme podobně jako kanapky s tím rozdílem, že řezy z pečiva nebo chleba neopékáme.




CHUŤOVKY S HUMROVOU MAJONÉZOU																	
Připravené nakrájené chuťovky potřeme sardelovým máslem, pokryjeme humrovou majonézou, doplníme dílkem citronu, ozdobíme kapií a petrželovou natí.											
Podáváme: jako studený předkrm, dezert, součást rautových mís.												   	  
SÝROVÉ CHUŤOVKY

Připravené nakrájené chuťovky, potřeme máslem a cukrářským sáčkem nastříkáme sýrovou pěnou. Dozdobíme trojúhelníčkem tvrdého sýra, plátkem ředkvičky a petrželovou natí.
Podáváme: jako studený předkrm, dezert, součást rautových mís.											

KANAPKY SE ŠUNKOVOU PĚNOU							                                         

Nakrájené pečivo pokapeme mlékem a opečeme na másle, necháme vychladnout. Po vychladnutí lehce potřeme máslem a doplníme šunkovou pěnou. Zdobíme malým kornoutem šunky, kapií a petrželovou natí.	
Podáváme: jako studený předkrm, dezert, součást rautových mís.	
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