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VYPIŠTE SUROVINY NA PŘÍPRAVU OBLOŽENÉHO VEJCE ŠUNKOU:
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SUROVINY:			
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VYPIŠTE SUROVINY NA PŘÍPRAVU OBLOŽENÉHO VEJCE SARDELOVÝM MÁSLEM:
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SUROVINY:	
                            …………………………………………………………………………………………………
ÚKOL č. 2
POPIŠTE TECHNOLOGICKÝ POSTUP: OBLOŽENÉ VEJCE LOSOSEM







ÚKOL č. 3
NAVRHNĚTE SLAVNOSTNÍ MENU A ZAŘAĎTE VÝROBEK Z OBLOŽENÉHO VEJCE JAKO STUDENÝ PŘEDKRM.



			                                                                                                                                     




Závěrečné informace:


1. Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.

1. Zdroje: 

Stropnický, J. Technologie přípravy pokrmů, 1. vydání, Státní pedagogické nakladatelství, Praha, 1979, SPN – 75-60-61/1.
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