OBLOŽENÁ VEJCE
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Natvrdo uvařená vejce nejdříve nepatrně seřízneme, podélně rozpůlíme, položíme na prkénko a bez vyjmutí žloutků je na řezné ploše obložíme, Obložená vejce vkusně ozdobíme, posadíme do papírových košíčků a upravíme na mísu nebo na dezertní talíř.
VEJCE OBLOŽENÁ ŠUNKOU			
Příprava – vejce uvaříme natvrdo, vychlazené oloupeme a rozpůlíme příčným řezem na půl. Na připravenou půlku vejce posadíme do středu kornoutek šunky a naplníme kaviárem.								
PODÁVÁME: jako studený předkrm nebo jako samostatný pokrm (slavnostní příležitosti, výrobek pro rautové stoly).				
VEJCE OBLOŽENÁ SARDELOVÝM MÁSLEM						
Příprava – na připravenou půlku vejce nastříkáme do středu hromádku sardelového másla a kolem této hromádky utvoříme věneček z koleček nakrájených z malé kyselé okurky.					
PODÁVÁME: jako studený předkrm, samostatný pokrm (slavnostní příležitosti, výrobek pro mísy na rautové stoly).

VEJCE OBLOŽENÁ LOSOSEM								Příprava -	na připravenou půlku vejce položíme do středu růžici uzeného lososa a ze dvou stran přiložíme vějířek z kyselé okurky.	
PODÁVÁME: jako studený předkrm, samostatný pokrm, součást rautových mís. 															
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																		 VEJCE OBLOŽENÁ ŠUNKOVOU MAJONÉZOU													
															         	 VEJCE OBLOŽENÁ VLAŠSKÝM SALÁTEM																																										VEJCE OBLOŽENÁ DRŮBEŽÍ MAJONÉZOU																									
