
            Pracovní list č. 5.2.1
            Jednotlivé výrobky zařaďte do skupiny: 
1.
chuťovky se sardelovým očkem   


2.
 salátová okurka plněná nivovou pěnou


3.
šunkový obložený chlebíček

4.
lososová pěna
5.
zvěřinová paštika

6. Z jakých výrobků studené kuchyně je připravena obložená mísa na obrázku?
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(platné k 5. 10. 2012)
7. Určete z obrázku výrobek studené kuchyně:
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http://www.vareni.cz/include/ir/recepty/12569/zdet--c190xc190.jpg  (staženo dne 3. 10. 2012)
                        ŘEŠENÍ:  
1. OBLOŽENÉ MÍSY, CHLEBÍČKY, CHUŤOVKY, KANAPKY
2. PLNĚNÁ ZELENINA

3. OBLOŽENÉ CHLEBÍČKY

4. MASOVÉ A SÝROVÉ PĚNY

5. FÁŠE, GALATINY, PAŠTIKY
6. SÝROVÁ A ŠUNKOVÁ PĚNA

7. ZVĚŘINOVÁ PAŠTIKA

      Závěrečné informace:

· Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.

· Zdroje: 
Stropnický, J. Technologie přípravy pokrmů, 

1. vydání, Státní pedagogické nakladatelství, Praha, 1979, SPN – 75-60-61/1.
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· Ostatní objekty a text je vlastní originální tvorbou autora nebo jsou součástí softwaru Microsoft® Office.


































