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Anotace:
Základní technologické postupy při přípravě zavářek 

do polévek
Autor:
Mgr. Lenka Hellerová
Datum vytvoření:
14. 1. 2013
Tematická oblast:
Základy technologie přípravy pokrmů
Ročník (věková skupina):
žáci SŠ (15-19let)
Předmět (klíčová slova):
Úprava – nudlové těsto, kapání, strouhání, játrové knedlíčky, noky, rýže, noky krupicové
Očekávaný výstup:
Určit suroviny na přípravu jednotlivých zavářek, základní technologické postupy při přípravě domácích nudlí a játrových knedlíčků. 
Druh učebního materiálu:
pracovní list
Odkaz na ŠVP:
Obor kuchař – číšník, předmět Technologie, 1. ročník, téma -  Základy technologie přípravy pokrmů.
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