


Řešení pracovního listu – příprava pokrmů z drůbeže


1. Vypište suroviny na přípravu pokrmu Kuře pečené na způsob bažanta:

     Kuře, slanina, sůl, máslo, cibule, voda, nové koření, celý pepř.


2. Popište přípravu pokrmu Kuře pečené s nádivkou: 

Předběžně upravené kuře naplníme žemlovou náplní, zformujeme, osolíme a dáme do pekáče. Přidáme máslo, podlijeme vodou a pečeme v rozehřáté troubě do zlatova.
Náplň: žemli oloupeme, nakrájíme na drobné kostičky, pokapeme mlékem a necháme vsáknout. Máslo vyšleháme se žloutky, mírně osolíme, přidáme nasekanou petrželovou nať, muškátový květ, navlhčenou žemli a pečlivě promícháme. Nakonec lehce vmícháme tuhý sníh z bílků. 

3. Dopiš přílohu k těmto pokrmům:

A, Kuře pečené s nádivkou – vařené brambory

B, Krůtí prsa smažená v pažitkovém těstíčku – bramborová kaše, okurkový salát

C, Kuře smažené – bramborový salát

D, Kuře pečené na způsob bažanta – dušená rýže, míchaný kompot


	

4. Spoj čarou pokrmy:

Kuře pečené s nádivkou
									1. Hlavní chod							 
Krůtí prsa smažená v pažitkovém těstíčku


Kuře smažené
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    	 5. 	Potrhni suroviny na přípravu pokrmu Krůtí prsa smažená v pažitkovém těstíčku:

Kuře, sůl, krůtí prsa, máslo, vejce, mouka polohrubá, mouka hladká, mléko, pepř mletý, pažitka sekaná, strouhaný sýr.
	
      6.	Vyber a podtrhni správnou odpověď.

A, Kuře na způsob bažanta pečeme s cibulí, slaninou, novým kořením, celým pepřem.     

            B, Kuře pečené na způsob bažanta pečeme s cibulí na másle.












