Řešení pracovního listu – příprava pokrmů z drůbeže


1. Vypište suroviny na přípravu pokrmu Slepice zadělávaná: 

Slepice, sůl, voda, cibule, kořenová zelenina, máslo, mouka hladká, květ mletý, mléko, petrželová nať.

2. Popište přípravu pokrmu Kuře na paprice: 

Předběžně upravené kuře naporcujeme, porce osolíme a opečeme na tuku. Připravené maso vložíme do cibulového základu s mletou paprikou a dusíme do měkka. Měkké maso vyjmeme, základ zahustíme světlou zásmažkou, rozředíme vodou, provaříme, ke konci varu přidáme mléko a smetanu. Dochutíme solí, krátce provaříme a přecedíme.



3. Dopiš přílohu k těmto pokrmům:

A, Kuře po valticku – krupicové noky

B, Slepice zadělávaná – dušená rýže

C, Kuřecí rizoto se žampiony – míchaný zeleninový salát

D, Kuře na paprice – houskové knedlíky




		

4. Spoj čarou pokrmy:

Kuře nebo slepice na paprice
									1. Hlavní chod							 
Kuřecí rizoto se žampiony


Kuře nebo slepice zadělávaná


Kuře po valticku 							2. Teplý předkrm





									





    	 5. 	Vyber nejvhodnější tvrzení. Podtrhni. 

         A) Kuře na paprice dusíme na cibulovém základě.

         B) Kuře na paprice dusíme na cibulovém základě s mletou paprikou.

	C) Kuře na paprice dusíme na zeleninovém základě s mletou paprikou.

	
      6.	Vyber a podtrhni správnou odpověď.

          A, Zadělávané maso připravujeme z masa pečeného.         

          B, Zadělávané maso připravujeme z masa vařeného.
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