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1. Popište přípravu pokrmu- Slepičí polévka se skleněnými nudlemi: 

Do vařícího slepičího vývaru vložíme na kousky nakrájené černé houby, přilijeme rýžové víno, dosolíme a provaříme. Potom přidáme wei - su (glutasol a rozšlehaná vejce. Na dno polévkové mísy vložíme uvařené skleněné nudle a slepičí maso krájené na nudličky. Zalijeme hotovou vařící polévkou a ozdobíme petrželovou natí.




2. Vypište suroviny potřebné na přípravu pokrmu – Kuře Kung-pao: 

kuřecí svalovina, vejce, škrob, sůl, arašídy, chilli papričky, sójová omáčka, rýžové víno, glutasol.



3. Urči správnost sestaveného slavnostního menu. Podtrhni.


	1. Studený předkrm – Okurky plněné sýrovou pěnou
	
	2. Polévka – Slepičí polévka se skleněnými nudlemi

	3. Teplý předkrm – Vepřová játra s mandlemi, vařené brambory

	4. Hlavní chod – Švej-ču-žou, dušená rýže

	5. Moučník – Smažené jahody

A, Menu o 5 chod je správně sestavené

B, Menu o 5 chodech není správně sestavené





4.  Podtrhni suroviny, které jsou nutné k přípravě pokrmu Maso Švej-ču-žou:
   
 Vepřová kýta, vepřová plec, sůl, pepř mletý, tuk, vejce, petrželová nať, solamyl, zelí hlávkové, kořenová zelenina, cibule, celý pepř, pórek, dezertní víno, čilí mleté, glutasol, sádlo, slanina, vepřové kosti, sójová omáčka.


5. Podtrhni, které pokrmy jsou vhodné jako hlavní chod slavnostního menu v čínské kuchyni:

A, Pekingská polévka

B, Kantonské nudle

C, Vepřové maso Švej-ču-žou

D, Kantonská rýže








6. Vyber nejvhodnější tvrzení. Podtrhni.

	A, Předběžně upravené maso pro přípravu pokrmu Kung- pao není třeba
       marinovat.

	B, Všechna masa, která se připravují minutkovou úpravou  marinujeme.

	C, Většinou masa, určená k minutkové úpravě se nakládají do směsi 
                  vajec a solamylu.



	




7. Doplň správné přílohy k pokrmům:

	 1. Kuře na kari – dušená rýže, šunková rýže, opékané brambory

	 2. Vepřové maso Kung-pao – dušená rýže, smažené bramborové hranolky

	 3. Telecí játra s mandlemi – dušená rýže, vařené brambory

	4. Vepřové maso po sečuánsku – dušená rýže, pečená rýže, opékané brambory



