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Anotace:  
Příprava pokrmů čínské kuchyně, zařazení pokrmů do slavnostního menu
Autor:
Mgr. Lenka Hellerová
Datum vytvoření:
26. 2. 2013
Tematická oblast:
Příprava pokrmů cizích kuchyní 
Ročník (věková skupina)
žáci SŠ - (15-19let)
Předmět (klíčová slova):         Čínská kuchyně, Slepičí polévka se skleněnými nudlemi, kuře Kung-pao, Švej-ču-žou.
Očekávaný výstup:
Popsat charakteristiku čínské kuchyně, technologické postupy, zařadit pokrmy čínské kuchyně do menu včetně příloh.

Druh učebního materiálu:
Pracovní list
Odkaz na ŠVP:
Obor kuchař – číšník, předmět Technologie, 3. ročník, téma Technologické postupy přípravy pokrmů teplé kuchyně
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