




Pracovní list pro žáky -  pokrmy čínské kuchyně


1. Popište přípravu pokrmu- Slepičí polévka se skleněnými nudlemi: ……………………………………….………………………………………………




2. Vypište suroviny potřebné na přípravu pokrmu – Kuře Kung-pao: 
 …………………………………………………………………………………………



3. Urči správnost sestaveného slavnostního menu:


	1. Studený předkrm – Okurky plněné sýrovou pěnou
	
	2. Polévka – Slepičí polévka se skleněnými nudlemi

	3. Teplý předkrm – Vepřová játra s mandlemi, vařené brambory

	4. Hlavní chod – Švej-ču-žou, dušená rýže

	5. Moučník – Smažené jahody

A, Menu o 5 chod je správně sestavené
[bookmark: _GoBack]
B, Menu o 5 chodech není správně sestavené







4.  Podtrhni suroviny, které jsou nutné k přípravě pokrmu Maso Švej-ču-žou:
   

Vepřová kýta, vepřová plec, sůl, pepř mletý, tuk, vejce, petrželová nať, solamyl, zelí hlávkové, kořenová zelenina, cibule, celý pepř, pórek, dezertní víno, čilí mleté, glutasol, sádlo, slanina, vepřové kosti, sójová omáčka.



5. Podtrhni, které pokrmy jsou vhodné jako hlavní chod slavnostního menu v rčínské kuchyni:

A, Pekingská polévka

B, Kantonské nudle

C, Vepřové maso Švej-ču-žou

D, Kantonská rýže








6. Vyber nejvhodnější tvrzení. Podtrhni.

	A, Předběžně upravené maso pro přípravu pokrmu Kung- pao není třeba
       marinovat.

	B, Všechna masa, která se připravují minutkovou úpravu je nutné marinovat.

	C, Většinou masa, určená k minutkové úpravě se nakládají do směsi 
                  vajec a solamylu. 

	




7. Doplň správné přílohy k pokrmům:

	 1. Kuře na kari – ……………………………

	 2. Vepřové maso Kung-pao - …………………….

	 3. Telecí játra s mandlemi - ………………………

	4. Vepřové maso po sečuánsku - …………………







Závěrečné informace:

· Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.

· Zdroje: 
· Stropnický, J. Technologie přípravy pokrmů, Státní pedagogické nakladatelství, Praha, 1979, SPN – 75-60-61/1.	
· Šindelková, A. Technologie 1, Parta, Praha 2001, ISBN 80-85989-83-2.
· Beránek, J. a kolektiv, Receptury teplých pokrmů, Merkur, Praha, 1993, ISBN 80-7032-588-7.
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· Ostatní objekty a text je vlastní originální tvorbou autora nebo jsou součástí softwaru Microsoft ® Office.









