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Anotace:  
Příprava pokrmů na objednávku z vepřového masa, zařazení do slavnostního menu
Autor:
Mgr. Lenka Hellerová
Datum vytvoření:
7. 12. 2012
Tematická oblast:
 Příprava pokrmů na objednávku 
Ročník (věková skupina)
žáci SŠ - (15-19let)
Předmět (klíčová slova):
Panenská svíčková, pečeně, kýta, Vepřové ražniči, Vepřový řízek moravský, Vepřové žebírko s jablky.
Očekávaný výstup:
Části masa, technologické postupy, zařadit pokrmy z vepřového masa do menu, další minutky z vepřového masa.
Druh učebního materiálu:
Pracovní list
Odkaz na ŠVP:
Obor kuchař – číšník, předmět Technologie, 3. ročník, téma Technologické postupy přípravy pokrmů teplé kuchyně
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