VÝKLAD								
MINUTKY Z VEPŘOVÉHO MASA	 
Části masa: používáme panenská svíčková, pečeně, kýta, krkovice
· Panenská svíčková – ražniči, medailonky
· Pečeně – žebírka, kotlety
· Kýta – řízky, medailonky
· Krkovice – řízky (smažení)
Tepelné úpravy: pečení na pánvi, roštu, rožni, zapékání, smažení
Minutkové pokrmy z vepřového masa podáváme jako teplý předkrm nebo jako hlavní chod slavnostního menu.
Vepřové ražniči:
Suroviny: panenská svíčková nebo kýta, sůl, pepř mletý, tuk, cibule, hořčice.
TECHNOLOGICKÝ POSTUP: z panenské svíčkové ukrojíme 4 až 5 plátků masa, které jemně naklepeme, osolíme, opepříme a zprudka opečeme na tuku. Opečené plátky naskládáme úhledně na talíř, přelijeme výpekem, obložíme jemně nasekanou cibulí a hořčicí, ihned expedujeme.
Vhodné přílohy: různě upravené brambory, různě upravená rýže, zeleninové saláty, pikantní zelenina sterilovaná.
Podáváme: jako hlavní chod při slavnostním menu

Vepřový řízek moravský:
Suroviny: vepřová kýta, sůl, slanina, šunka dušená, vejce, mouka hladká, mléko, tuk.
TECHNOLOGICKÝ POSTUP: z kýty ukrojíme plátek masa přes vlákno, rozklepeme do tenka, mírně osolíme a naplníme směsí vajec míchaných na slanině se šunkou. Pečlivě zabalíme, obalíme v těstíčku a na rozpáleném tuku usmažíme dozlatova. 
Vhodné přílohy: různě upravené brambory, bramborový salát bez majonézy, zeleninové saláty, sterilované okurky, kompoty.
Podáváme: jako hlavní chod 

Vepřové žebírko s jablky:
Suroviny: vepřová pečeně s kostí, tuk, hladká mouka, jablka, sůl, kari koření, voda.
TECHNOLOGICKÝ POSTUP: z pečeně nakrájíme žebírka, naklepeme, nařízneme okrajové blány. Žebírka osolíme a okořeníme a opečeme po obou stranách na tuku. Současně se žebírky opékáme na plátky nakrájené jablka. Opečené jablka vyjmeme. ˇ6ebírka podlijeme vodou a dusíme doměkka. Měkká žebírka vyjmeme, šťávu vydusíme na tuk, zaprášíme hladkou moukou, podlijeme a provaříme. Do hotové šťávy vložíme žebírka, dochutíme solí. Jablka dáváme na žebírka při expedici.
Vhodné přílohy: různě upravené brambory
Podáváme: jako hlavní chod
DALŠÍ MINUTKY Z VEPŘOVÉHO MASA:
· Vepřový řízek brněnský
· Vepřové medailonky přírodní
· Vepřové žebírko bratislavské
· Vepřové žebírko na žampionech
· Vepřový řízek smažený
· Vepřové žebírko mikulovské
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