                   Řešení pracovního listu – Pivo

1. Doplň do tabulky suroviny, které jsou zapotřebí u výroby piva. 

Zařaď správně k textu.
	Text:
	Doplň suroviny pro výrobu piva:

	Dodává pivu nahořklou chuť.
	1. Chmel

	Dodává pivu chuťové a aromatické látky.
	2. Slad

	Musí být bez závad a příchutí.
	3. Pitná voda

	Mění sladový cukr na alkohol a oxid uhličitý.
	4. Pivovarské kvasinky


2. Vyjmenuj 5 nejdůležitějších vlastností piva:
· čirost
· hustá pěna
· plná chuť
· vůně po surovinách
· zlatá barva
3. Spoj čarou správné tvrzení.

Téma: Typy piva

Pšeničné, ječmenné, plzeňské



Extrakt v mladině

Stupňovitost piva





Barva piva

Světlé, tmavé, řezané




Suroviny pro výrobu piva

3. Vyber tvrzení a seřaď je k číslům od 1 do 6 tak, jak jdou po sobě při výrobě.

Kvašení, dodatečné kvašení a zrání, filtrace, stáčení, rmutování, výroba mladiny.

1. Rmutování
2. Výroba mladiny
3. Kvašení
4. Dodatečné kvašení a zrání
5. Filtrace
6. Stáčení
4. Podtrhni správné tvrzení.

A) Stupňovitost piva je označení alkoholu v pivu.

B) Stupňovitost piva je hustota mladiny.

C) Stupňovitost piva je cukr obsažený v pivu.

5.  Při jaké teplotě skladujeme pivo? Zaškrtni správnou odpověď.

A) 6-10◦C

B) 7-10◦C

C) 5-10◦C
6. Napiš, kde se ve tvém okolí vyrábí pivo.

Hanušovice, Litovel.
