            Řešení pracovního listu – Masné výrobky
1. Vyber nejvhodnější tvrzení a to podtrhni čarou.

Masné výrobky jsou:

A) výrobky, které upravujeme pouze uzením

B) mleté výrobky, ochucené, vyuzené

C) pomleté, nasekané nebo celé kousky masa upraveny vařením, pečením, uzením
2. Zařaď správně do skupin a spoj čarou.

Jakou zvolíš teplotu pro zpracování u jednotlivých výrobků?

Tepelně neopracované salámy



horký kouř (+80 až 100◦C)


Slanina

Měkké salámy





studený kouř (+20◦C)

Uzená masa

Trvanlivé salámy





teplý kouř (+60◦C)

3. Podtrhni vady uzenin:

A) změna barvy – šednutí

B) větší obsah vody

C) vyšší podíl soli

D) změna barvy – zelenání

4. Jak skladujeme uzeniny? Zaškrtni.

A) v chadném skladu zavěšené

B) v chladícím skladu

C) krátkodobě
5. Spoj správně čarou.

Točený salám





měkké salámy



Lovecký salám

Anglická slanina

Šunkový salám

Poličan





speciální uzenářské výrobky


Moravské uzené

Gothajský salám

Vysočina

Debrecínská pečeně




trvanlivé salámy

6. Vyber nejvhodnější tvrzení. Podtrhni.

A) masné výrobky jsou velmi chutné a měli bychom je často zařazovat do stravování

B) masné výrobky jsou chutné, ale nejsou příliš zdravé

C) masné výrobky jsou chutné, velmi oblíbené a hodí se do všech typů stravování

7. Vyjmenuj alespoň 5 výrobků, které patří mezi oblíbené zabijačkové pochoutky.

· tlačenka

· jelítka

· jitrnice

· ovarová polévka

· ovar s křenem

· zabijačkový guláš

· pečený prejt

