                Pracovní list pro žáky - koření
1. Co je to fermentace u koření?
A) sušení a sekání koření
B) sušení a balení koření
C) oxidační a kvasný proces
2. Zaškrtni správnou odpověď. 

Téma - koření obsahuje:
A) velké množství vitamínů a minerálních látek
B) plnohodnotné bílkoviny a vitamín C
C) éterické oleje a silice
3. Postupným zaškrtáváním zařaď správně domácí koření do tabulky k příslušným skupinám.

Anýz, fenykl, majoránka, kmín, tymián, paprika, estragon, koriandr, puškvorec, jalovec.
	1.
	Plody a semena

	

	2.
	Listy a natě

	

	3. 
	Kořeny a oddenky

	


4. Postupným zaškrtáváním zařaď správně dovážené koření do tabulky k příslušným skupinám.

Pepř, šafrán, bobkový list, muškátový oříšek, kurkuma, skořice, kayenský pepř (chilli), hřebíček, zázvor, kapary, nové koření, muškátový květ, vanilka, badyán. 

	1.
	Plody a semena


	

	2.
	Květy a poupata


	

	3.
	Kůra


	

	4.
	Listy a natě


	

	5.
	Kořeny a oddenky


	


5. Podtrhni koření, které se nepoužívá k přípravě těsta do vánočních perníčků.
Pepř, skořice, badyán, jalovec, hřebíček, nové koření, vanilka, koriandr, muškátový oříšek, fenykl, zázvor, anýz, kardamon
6. Podtrhni koření, které použiješ na přípravu pokrmu Svíčková na smetaně.

Paprika, kmín, zázvor, nové kožení, vanilka, badyán, kurkuma, pepř, skořice, bobkový list.

7. Kterému koření přiřadíš název vavřín? Podtrhni.
Bazalka

Petrželová nať

Bobkový list

Levandule

Kmín římský

Pepř

Závěrečné informace

· Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízeních. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.

· Ostatní objekty a text je vlastní originální tvorbou autora nebo jsou součástí softwaru MS® Office.

