                       Pracovní list – mléčné výrobky

1. Spoj čarou správné tvrzení.

Stloukáním pasterované

smetany                                                                         
smetana

Vysrážením mléka kysáním,

pomocí syřidla                                                               
máslo

Odstředěním mléka s

různou tučností                                                             
sýry 

2. Jak dělíme tvaroh podle konzistence?

3. Jak dělíme tvaroh podle obsahu tuku?

4. Při jaké teplotě skladujeme sýry? Špatné označení škrtni.

a) +2 až + 12 ◦C

b) -2 až + 12 ◦ C

c) +4 až + 10 ◦ C
5. Z jakého mléka vyrábíme sýry? Vyjmenuj.

Závěrečné informace

· Materiál je určen pro bezplatné používání pro potřeby výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských zařízeních. Jakékoliv další využití podléhá autorskému zákonu.

· Ostatní objekty a text je vlastní originální tvorbou autora nebo jsou součástí softwaru Microsoft® Office.

