                 Řešení pracovního listu – skladování a hygiena

1. Zařaďte následující potraviny do správných skladů.

Obiloviny, brambory, ovoce, sirupy, čokoláda, cukr, máslo, cukrářské výrobky, strouhanka, maso, vejce, kompoty, sýry, mrkev, mléko, koření, ryby, těstoviny, tuky, luštěniny, strouhaná kořenová zelenina.
	Suchý

sklad
	Obiloviny, čokoláda, cukr, strouhanka, koření, těstoviny, luštěniny

	Chladný

Sklad
	Brambory, ovoce, sirupy, vejce, kompoty, mrkev

	Chladící

Sklad
	Máslo, cukrářské výrobky, maso, sýry, mléko, tuky

	Mrazící

sklad
	Ryby, strouhaná kořenová zelenina


2. Doplňte k odrážkám, co je rozhodující pro udržení jakosti a nezávadnosti u potravin. 

· teplota

· vlhkost

· možnost větrání

· čistota a hygiena

· správné vybavení

3. Nesprávné tvrzení škrtni.

A) U kvantitativní přejímky zboží kontrolujeme množství potravin.

B) U kvalitativní přejímky zboží kontrolujeme záruční lhůty potravin.

C) U kvantitativní přejímky kontrolujeme potraviny smyslovým posouzením.

4. Spoj čarou vlivy při kažení potravin a ke správné skupině.

  VLIVY:





SKUPINA:
Teplo

Nízká teplota

Světlo




fyzikálně chemické vlivy


Bakterie

Plísně

Vlhkost




biologické vlivy


Enzymy

Vzdušný kyslík

Kvasinky

5. Podtrhni správné tvrzení.

A) Alimentární nákazy jsou choroby způsobené požitím závadných potravin.

B) Alimentární nákaza je, když mám špinavé ruce.

C) Alimentární nákazy jsou z různých nemocí.

6. Jaké znáš otravy z rostlinných potravin? Napiš k odrážce.

· Otrava z hub

